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CONMARTINAFERRI




ACENACON LA
PRODUTTRICE

UN"OCCASIONE UNICA PER
CONOSCERE MARTINA
ED I SUOI VINT.

DA UNA LUNGA TRADIZIONE
CONTADINA ALL“INNOVAZIONE
ENOLOGICA.

VINI TERRITORIALI, AUTENTICI,
CONTEMPORANEI.

VI PORTIAMO A TAVOLA LA
GENEROSITA DEI COLLI PIACENTINI
IN UNA SERATA CONVIVIALE E
GODERECCIA ACCOMPAGNATA DALLA
GRANDE CUCINA DELLO
CHEF ANDREA MANDAGLIO



RISCALDAMENTO
GNOCCO FRITTO E SALUMI EMILIANI +
Ciaomare & Emiliana

ANTIPASTO

ARROSTICINI DI OVINO AL BRACIERE OFYR +
Mare d’'Inverno 2022

MAIN

MELANZANA BRUCIATA AL JOSPER SU FETA
CONDITA ALL"OLIO DI HARISSA, PINOLI E ANETO +
Vertu 2024

FORMAGGI

PICCOLA DEG. DI FORMAGGIO +
Theia 2023

DESSERT
TARTE TATIN E GELATO AL FIOR DI LATTE

75.00CHF

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
09%:;225.55.10
BOOKING@LOCANDAMOTTODELGALLO.CH
VIA BICENTENARIO 16, 6807 TAVERNE
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